Menus EPMS du 10 au 16 Novembre 2025
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Produits locaux

Viande Frangaise Plat végétarien

¥ Jeudi 13

B3 carottes rapées BIO
Macédoine iégumes
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A;;M\ Boulettes de boeuf
Sauce tomate
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Spaghettis
Julienne de légumes
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Yaourt BIO et sucre
Six de Savoie
Mimolette
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Riz au lait
Fruit de saison BIO
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Potage Parmentier
Feuilleté hot dog
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wes/ ROt de porc
/ Roti de dinde
Sauce oignons
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Pomme de terre
Petits pois
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Camembert BIO

Saint Morét

F.blanc BIO et sucre
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Créme caramel

Fruit de saison
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Salade automne
@ Salade colesiaw BIO
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#3 Voo/ Bosuf sauté BIO
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Bié BIO
Haricots verts
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Edam
Samos
Yacurt BIO et sucre
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Compote fraise
Fruit de saison BIO

SHEURE,
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Laitue & emmental
Betterave & pomme BIO
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@< poisson frais
Sauce beurre blanc
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Semoule BIO
Brocolis BIO
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Cantal AOP

Petit moulé

F.blanc et sucre
Fkkkk

fle flotante

Fruit de saison BIO
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1-Vert clair (Crudité) 2-Rouge (Protidique) 3-Marron (Féculents & patisserie} 4-Bleu (Fromage) 5-Vert (Dessert cru} 6-Vert foncé (Cuidité) Référence : 15608
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